
De color amarillo pálido con destellos dorados, este

Chardonnay es muy expresivo en nariz, con

elegantes notas a frutos secos (almendra tostada,

nuez y avellana), además de aromas cítricos y sutiles

toques de vainilla. En boca, presenta un amplio

volumen y notable concentración, acompañado de

una mineralidad distintiva. Se destacan, en el medio

de boca, sabores a frutas blancas maduras,

amalgamadas con una buena acidez refrescante. Su

final es persistente y memorable.

COSECHA 2023

La añada 2023 se presentó templada y muy seca, lo

cual propició una excelente sanidad y calidad en las

uvas. Es un año que se caracterizó también por los

bajos rendimientos 25% promedio,consecuencia de

una helada ocurrida en la primavera de 2022. El

conocimiento de cada uno de los lugares nos

permitió definir con precisión el momento de

cosecha para cada zona, siempre en búsqueda de la

frescura, de la expresión de lugar y evitando la

sobremadurez, Los vinos de esto año muestran una

gran pureza y nitidez, con una acidez vibrante y

enorme complejidad de aromas.
Visita nuestra página: FINCAAMBROSIA.COM

COSECHA ACTUAL:
2023

ALTITUD:
1,250mts / 4,150ft

BLOQUE:
Finca Ambrosia: 12

RENDIMIENTO:
8.000 kg/ha
3.2 tons/acre

Alcohol: 14%

PH 3.32

Acidez total: 5.63

Azúcar 2.18

PRODUCCIÓN: 
2.100 botellas

SUELOS:
Calcareo puro sobre
piedras y arena 
cuaternaria

FERMENTACIÓN:
Foudres

CRIANZA:
9 meses en foudres

PRECIOSO — CHARDONNAY
La línea Precioso celebra la precisión, 
concentración e intensidad de 
nuestros micro-terroirs premium.


