
Es una expresión clásica de Malbec con un perfil

frutado y la complejidad de especias de la crianza

en roble. Se caracteriza por múltiples capas de

mermelada de frutos negros, especias, tostados,

chocolate y tabaco en el paladar con un final

sabroso y persistente. Es un vino complejo y

expresivo, un excelente ejemplo de Malbec

moderno con acidez vibrante y un paladar

texturado.

COSECHA

La temporada 2022 fue larga, seca y de una

calidad sobresaliente. Las temperaturas promedio

fueron más frescas de lo habitual, sin embargo los

rendimientos fueron abundantes y las uvas

acumularon una madurez ideal en un largo ciclo.

La lluvia fue limitada pero el agua glacial

abundante y chaparrones esporádicos llegaron

justo a tiempo para ayudar en el equilibrio de la

planta. Luego de un otoño fresco, las condiciones

ideales de febrero y marzo permitieron la

producción de vinos de altísima calidad.

COSECHA ACTUAL:
2022

ALTITUD:
1,250mts / 4,150ft

BLOQUES:
Finca Ambrosia 2, 18 
Los monjes 3, 4 ,5, 15, 
16, 18, 19

RENDIMIENTO:
5.000 kg/ha
2 tons/acre

PRODUCCIÓN: 
14.640

SUELOS:
Pura piedra caliza sobre
grava cuaternaria y arena

FERMENTACIÓN:
Pileta de concreto

CRIANZA:
18 meses en barricas de 
roble nuevo y usado.

La línea Precioso celebra la precisión, 
concentración e intensidad de 
nuestros micro-terroirs premium.

PRECIOSO — MALBEC

Visita nuestra página: FINCAAMBROSIA.COM

Alcohol: 14.6%

PH: 3.6

Acidez total: 6.08

Azúcar 2.63


